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DEGUSTAZIONE DI PROFUMI
DALL HORTUS CONCLUSUS

Il Souffle di formaggio Pecorino
su Vellutata di Fave Fresche e foglie di Borragine

(Borago Officinalis)

I piccoli Gnocchi Verdi di Patate e Ortiche
conditi con Ragoﬁt di Primavera e Ricotta Salata
(Urtica Dioica)
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La Lombatina d'Agnello in crosta di Pistacchi
al profumo di Menta
(MenthaViridis)

Lo Spumone agli Amaretti

con Crema Inglese ai fiori di Sambuco

(Sambucus Nigra)

€ 35 Bevande Escluse
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ASSAGGI ERRANTI
TRA I GUSTI DELLUMBRIA

Il Pate di Prosciutto Crudo di Norcia
accompagnato dalla Purea di Piselli freschi di Bevagna

e dai Crostini all’Olio Extravergine di Olivo ‘Moraiolo’

I Ravioli alle Cipolle Piatte di Cannara

con note di Pancetta croccante e Salvia Officinalis

/;:;f s ool oot mod 7 i divert o 3 Il Filetto di Vitello al vino Sagrantino di Montefalco
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La Crescionda di Spoleto

con Fiore di Gelato artigianale al Latte

€ 35 Bevande Escluse
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Il Souffle di formaggio Pecorino

su Vellutata di Fave Fresche e foglie di Borragine
€8

Il Paté di Prosciutto Crudo di Norcia
accompagnato dalla Purea di Piselli freschi di Bevagna

e dai Crostini all’Olio Extravergine di Olivo ‘Moraiolo’
€9

Il Millefoglie di Patate croccanti

con Petto d’Oca affumicato e Pachini rostiti
€9

La Parmigiana di Verdure grigliate

con Basilico e Scamorza affumicata
€7
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I piccoli Gnocchi Verdi di Patate e Ortiche

conditi con Ragoﬁt di Primavera e Ricotta Salata
€9

I Ravioli alle Cipolle Piatte di Cannara

con note di Pancetta croccante e Salvia Officinalis

€9
. %= WWWW nella cam= Gli Strangozzi con Asparagi di bosco e Pomodori Datterini
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. As w%uz e vadervate come chedce if

. . ) Il Risotto al Tartufo Nero mantecato alle Fragole
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La Lombatina d’AgneHo in crosta di Pistacchi

al profurno di Menta
€17

1l Filetto di Vitello Giovane

al vino Sagrantino di Montefalco

. €17
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T e Lo althe L Mw e W%I/W
L e e f/L 10 foons V/d sl W Il Filetto di Maiale avvolto da Pancetta
. /wW e vebe Wlen'n MW Zeto rosolato a fuoco vivo
€10

La Tagliata di Manzo cotta alla griglia
all'Olio Aromatico di Rosmarino e Lavanda

€15

*Tutti 1 piatti sono accompagnati da verdure di nostra produzione
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Lo Spumone agli Amaretti

con Crema Inglese ai fiori di Sambuco
€5.00

La Crescionda di Spoleto

con fiore di Gelato artigianale al Latte
€6.00
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La Mousse al Cioccolato Fondente

su Coulis fresca di Lamponi
€6.00



